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Targy:
Friedmann Vendéglaté Kft. Friedmann-haz tizletfejlesztés, munkahelyteremtés

Tisztelt Féépitész Urholgy!

A Friedmann Vendéglaté Kft. fejleszteni szandékozik az éttermét.

A beruhézas a Budadrs 2020 tervhez szorosan csatolhat6. A fejlesztési terviinket, melyet, mint {izleti

tervet mellékeltem, rajzokkal és teljes leirdssal. _

Ko6zvélemény kutatdst végeztiink, a vendégeink kozott, €s a fejlesztési terviinket aldtdmasztja az

eredmény, miszerint igény van egy mediterran jelleg(i nagy teraszos, j61 megkdozelithetd, elfogadhaté

arakkal tizemel6, Cukraszda&Grill éteremre.

A Friedmann Vendéglat6 Kift. teljes egészében Budaorsi vallalkozas. Fejlesztését magan erébél kivanja

végrehajtani.

Jelenleg is 40 munkavéllalé mindennapi megélhetését biztositja, és ezen feliil kivan munkahelyeket

teremteni, mint ahogyan ez a Magyar gazdasag fellendiiléséhez is elengedhetetlen.

A fejlesztés kivitelezéséhez teriiletre van sziikségiink, mely béven all rendelkezésre az adott helyszinen.
- Az 6nkorményzat tulajdonaban 16v6 teriiletet szeretnénk megvésérolni, amenyiben nem megvasarothatd

abban az esetben hosszitavra-bérletre gondoltunk.

A teriilet mérete 5*22 méter 110m2.

Kérném az Onkormanyzat hozzajarulasat és engedélyét terviinkh6z
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ey A
Terinéur AT Etterme

Tisztelt Budabrsi Onkorményzat!

Térgy: Teriiletvasérlas

A Friedmann Vendéglaté Kft. tizemeltetésének bovitéséhez teriiletvasarlasra van szitkségiink.
A tertilet a Friedmann-héz drkados terasz el6tti rész 5 méter szélességben az épiilet hosszdban 20 méter, azaz 100m2.
Kérem, a hivatat, hogy igényiinket és terveinket mérlegelve, értékesitsék az adott teriiletet szamunkra.

"
riedrich ATtal
Friedmdrin Vendégléto Kit.
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Uzleti Terv
1. A vallalkozas alapadatai
Cégnév: Friedmann Vendéglaté Kft.
Alapitas éve: 2000
Fo tevékenység: Vendéglatas :
Székhely: 2040 Budaors, Ady Endre utca 11. ;
F6 telephely: 2040 Budaors, Ifjusag utca 22, I o
F¢ telephely neve: Friedmann-héz i ] ' ' g W%%wl/ A
Etterem neve: Teri néni étterme B )
Mitiksdési forma: Korlatolt Felel6sségli Tarsasag .
Adészém: 12461086-2-13 KSH szam: 12461086-5530-113-013 Cégjegyzékszam: 13-09-084728
Bankszamlaszam: 10101126-12994300-01001008
Telefon: 06 23-420-969; 06 23 420-801 Fax: 06 23 500-569
E mail: friedmann@friedmann.hu Weblap: www.friedmann.hu

a==a [
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2. Vezetdi 6sszefoglald

A Friedmann Kft. 2000 méjusaban kezdte el miik6dését, és megnyitotta a Friedmann-h4zat.

Célunk és filozéfiank: ,kivélé minéségii termékek, elfogadhaté dron” szolgéltatdsaink szinvonala pedig a kornak
megfelel6 magas szinvonalf legyen.

A vendéglatasban nagy tapasztalattal rendelkeziink és tobb dgazatot is mitkodtetiink.

A Teri néni étterme egy gyorskiszolgalé étterem, ahol a vendégek részben Snkiszolgalé, részben pukliszolgaldssal
kapjék meg ételeiket, italaikat. Az étterem a hét hat napjén nyitva van (vasarnap kivételével).

Cégtink egyik tevékenysége az ebéd hazhozszallitas.

Véllalti éttermeket és biiféket is iizemeltetiink tobb Budabrsi cégnél, hivatalnal.

Nyitéstol folyamatosan egyre t6bb rendezvényt szerveztiink és rendeztiink Friedmann Party Service-ként.

Rendezvényeket sok helyen szerveziink, mind Budatrsén helyi cégeknek, hivataloknak, mind a kornyezd
teleptiléseken, de Budapesten is szdmos magas szinvonalu rendezvény fiizédik neviinkh6z.

Nagy el6nyiink, hogy a melegkonyhai termékeken kiviil cukraszati és hidegkonyhai termékeket is magunk készitjiik.

Termékeiket mind az étteremben mind a kiils6 egységekben és rendezvényeinken is értékesitjiik.

3. Helyzet felmérés

Teri néni éttermében a vendégeinkkel vélemény felmérést készitettiink.

A teszt alapjan arra az eredményre jutottunk, hogy a vendégeinknek igénye van, egy olyan gyors étteremre, amely
egyben gyors étterem, de lehetdség szerint az ,,a la carte” étteremre jellemz6en étlap alapjén, felszolgdld személyzet
kbzremiikodésével frissen késziilt ételekbol is véalaszthatnak, kavézé ahol kiilonleges kavékészitményeket lehet
kapni, illetve cukraszda ahol a cukraszdékra jellemzden hézias és tjdonségok is szinesitik a kinalatot.

Ettermtinket az igényeknek megfeleléen meg kell véltoztatni a belsd elrendezést és a kiilsd meg]elenest

A terasz €s a belsé vendégtér megvaltoztatisa lehetévé tenné, hogy egy idSben t6bb igényt is ki tudjunk elégiteni.

Helyet biztositva az ,,a la carte résznek, cukraszdai pult kialakitasaval.

A vendégteret bels§ épitész tanacsai alapjén, dttervezve, a terasz téliesitésével és 1ij berendezésekkel berendezve, t6bb
vendéget tudnénk kiszolgélni.

A nyitva tartds megvaltoztatdsa is sziikséges, hogy a kihasznaltsdgunk maximalizaljuk.

Az Uzleti terv ennek a projektnek létrejottét kész elosegiteni.

4. A Friedmann-haz, Teri néni éttermének meghjitasanak ismertetése

4.1.

Az Alap terv -

A megljulé Teri néni éttermehasonlitana az Ausziridban mér jol miikodd Rosenberger és Old Timer éttermekre.

A példénak hasznélt éttermek, egy id6ben biztositjak a gyors éttermek gyorsasagat és az ,,a la carte” éttermek étlap
vélasztasi elényeit, a kavézok és cukraszdék kinalataval.

Az étterem fBleg a déli ebédeltetést és a rendezvényekre szakosodott, de ennek bovitése szitkséges, ha a fejlesztéseket

végre szeretnénk hajtani.
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Az atalakitdssal egylitt valtozna az étterem belsé elrendezése, jellege és elnevezése is.

Az 1ij rész tervezett neve Cukrdszda & Cafdteria & Grill lenne.

Az étteremben a gyorskiszolgalé rész bdviilne hidegkonyhai, cukrdszdai és melegétel pulttal.

Az atrendezés a vendégtér belsé teriiletét csokkenti, kb. 30 iil6hellyel. ,

A Teri néni étterme adottsagai lehetdvé teszik egy cukrasz pult kialakitdsara.

A gyorsétterem nyitva tartdséval egyid6ben a la carte vendégeket is kiszolgalnank.

A gyorsétterem zardsa utdn, csak, mint Cukrdszda £ Cafeteria & Grill étterem mikodne, de mér csokkentett teriileten.

Ulshelyek

Tobb médon pdtolnank és ndvelhetjik az iil6helyek szdmat.

Az étterem keleti ablak fronton bokszok lennének az iiléhelyek, mellyel maximélt 1étszamot lehet leiiltetni, szamitas
szerint 3x12 személyes és 2x4 személyes boksz fér a teriiletre el mely 44 fonek elégendd a jelenlegi 28 helyett.

A déli oldalon a fedett terasz téliesitésével a teriilet egész évben kihaszndlhaté lenne, igy a teriileten 40-50 f6
egyiddben helyet tud foglalni.

Az étterem déli oldalén elhelyezkedd téliesitett terasz bévitése egy jo lehetdség, hogy egy nyitott terasz is csatlakozzon
az étteremhez. Ezzel a plusz terasz kialakitdssal a parkol6 cstkkenne, de a parkoldsi koriilmények kedveziek és nem
okozna kiesést a teriilet hasznositésa. Terveink szerint 60 fonek tudnénk helyet biztositani.

Atalakitasi feladatok

Arkéd, Terasz:
- A meglévd fedett arkédsort beépitenénk, zarhatéva tennénk. Az épiilet D-i oldalaval parhuzamosan 5 m

szélességben teraszt épitenénk az arkad padlévonaldval azonos szintben, a hétsé gazdasdgi rampatdl elére teljes

hosszban.
- A teraszt a déli él mentén kb. 1.5 m szélességben pergola drnyékoln4, ill. az eresz ala kitekerhetd arnyékolok is

kertilnének.

- A nyéri szezonban az egyik boltiv helyén mobil fagylaltos pult csatlakozna a teraszhoz a beépitett arkadsor felsl.

- A terasz egy része alatt zarhat6 tarolot alakitanank ki a kitelepiilések eszk6zeinek, hogy ezektsl mentesitsiik az
étterem vendégterét.

- A teraszra mii rattan stflust konny(i aluminium bitorok keriilnének, amiket esténként a zarhatd arkddba lehetne
berakni, vagyonvédelmi szempontok miatt.

- Az éptilet déli homlokzatarél a jelenlegi feliratokat eltdvolitanank, 1j feliratokat, i// fényreklamot helyeznénk el
rajta.

- Az drkéddsorban - és az épiilet K-i teraszén is - végightizodo - zold korlatot modernebbre cserélnénk, fa -iiveg
kombin4ciGban, stilusban illeszkedden az arkad beépitéshez. Az arkddsorban modernebb stilust vilagitStesteket
tennénk.

- A terasznak, és az arkadbedpitésnek igazi értebmet nem a déli gyorsétkeztetés, hanem egy délutani - esti Cukrdszda
& Cafeteria & Grill iizemeltetése adna.

- A terasz lépcs6 felSli oldalon szintén ajt6val lenne lezérva. Ezzel az 4llagmegovast és vagyonvédelmi szempontokat
is kielégitenénk. A teriileten 30-40 6 kényelmes és szinvonalas kiszolgaldsa valna lehetévé egész évben.

- A hideg id6szakban, rendezvények alkalméval a terasz egy része, mint ruhatdr funkciondlna, ezzel is novelve a
szinvonalat, és a belsé teriileten tobb iil6hely lenne biztositva.

- A fiitds megoldhatd az étterem korére rékotve, csak a fofalon kell dtvezetni a cs6vezetéket &s radidtorok

felszerelhetbek a falra.

Etterem;
- Elbontésra keriilne a fatiizelésii pizza kemence és a kémény, a kéménykiirtobe elszivé ventillatort szerelnénk.

Szintén elbontandnk a pizza kemence el6tti {ves pultot.

A felszabadult részt két funkcidra osztandnk:

- Az oldalbejérattal szemben L-alaki siiteményespultot helyeznénk el, az "L" hosszabb sz4rat az arkaddal
parhuzamosan forditva. A hosszabb szar mogott kb, 1.2 m-rel, vele parhuzamosan, a cukraszda-kavézé funkcidhoz
kapcsol6dd, alul hiitépultos, séresapos, kévégépes, folul titkros-polcos hatfalszekrényt allitunk, ami mégé a
faltiregbe elektromos pizza kemence keriilne. Uj dagaszt6pult is elfér, amire szintén sziikség lesz.

Megerdsitenénk az dnkiszolgald étterem funkcidt is a pultsor dtszervezésével:

- A jelenlegi sorcsapos, kavéfézos pultszigetet elbontanark, a jelenlegi funkciok dthelyezhet6k a pult mogotti

hétfalba, ill. az Gjonnan elbelyezett, fentebb irt hatfalszekrénybe.
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A pultsziget helyén folytatédna az snkiszolgald pultsor. Uj hiitSkkel atszerveznénk a salata- siitemény-iidits
kindlatot is. Az egész egy logikus, attekinthetd rendszerbe keriilne, gyorsitva a kiszolgélast is.

- A gyorséttermi rész onkiszolgélé részen kib6viilne a hidegkonyhai teriilet nagyobb salatabarral és el6étel kindld

pulttal.

Design.
A lambérias falburkolatot modernebb ké / keramiaburkolatra cserélnénk, csakiigy, mint kiszolgal6pult frontjan a 10/

10-es csempéket.

Kikeriilnének a kitelepiiléshez sziikséges butorok, ill. a z6ld milanyag székek, 0j asztalok és térelvalasztok
(fa- k&-iiveg ) keriilnének az étterembe.

Vagyon védelmi szempontokat figyelembe véve az éttermet a szikséges részen kerités zarna kérbe.
A kerités tobb helyen kapuval lenne 4tjérhat6, nyitva tartiskor a kapuk nyitva lehetnek, csak zartkdrd rendezvény és

zérva tartaskor lennének csukva

A tertilet mozgdsérzékel6vel dsszekapcsolt reflektorral és sziréndval és GSM figyelmeztetéssel egybe lenne kotve,
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illetve az étterem kamera és web kamera rendszer kiépitésével lehet még feliigyelhetobb és biztonsigosabb.

Nyitva tartas

Téli idészakban csak az étterem és fedett terasz tizemelne. Hétkdznapokon a terasz hétfén és kedden zarva tartana
szerda, cstitdrtok, péntek délutan - esti nyitva tartassal, mint Cukrdszda & Caféteria & Grill terasz miikddne.

Vasérnap nyitva tartanank, délben, biif¢ étkeztetéssel és mint Vasarnapi csalddi ebéd néven tizemelnénk.

(adott dsszeg befizetése mellett korlatlan étel és italfogyasztis). ‘

A belsé étterem részén péntek esténként, mint biifé étterem lizemelnénk lehet6ség szerint zenekar biztositand a
hangulatot, tancolhat6 zenével.

A szombat esték megmaradnénak rendezvényekre.
Nyéri id8szakban az 0 nyitott terasz is lizemelne, napkdzben a gyorsétterem és a la carte is funkciondlhat, délutan

este mint Cukrdszda & Cafeteria & Grill étterem miikddne. A nyitva tartds hasonl6 lehet, mint télen, de igény
szerint nyitndnk hétfén, kedden is.

5. Az épiilet energia felhasznaldsa, megijulo energia felhasznalas

Terveink szerint a mai kornak megfeleléen t6bbféle energiahasznositissal mitkédhetne az épiilet, de természetesen
mindegyik koziizemi szolgéltatast alkalmaznank, elektromos, gaz, viz és csatorna, hulladék elsz4llitas.

De kihaszndlndnk az adott lehetOségeket is és az elérhetd és megvaldsithaté tjrahasznosulé energidkat
hasznositandnk.

5.1. Fiités: Gazkazén és napkollektor beépitéssel a fiités rasegitéssel

5.2.  Hités, légkondicionalas: hészivattyl hasznélataval

5.3. Meleg viz: napkollektorok és hdszivattyti haszndlatival biztositanank

5.4. Viléagitas: energiatakarékos izzok, lehetdség szerint LED vilagitast alkalmaznink, melynek a lehetd

legkisebb az energia felhasznéldsa
5.5. Hulladék: a keletkezett hulladékot szelektiv rendszerben és konténerprésben tomoritve szallitatjuk el.

6. Pénziigyi koltségvetés tervezet

1.sz. melléklet

7. Munkahely megtartss és munkahelyteremtés.

A tervezett beruhézéssal a Friedmann Vendéglaté Kft. dolgoz6i munkahelymegtartasa biztosabba valik, illetve az Gj
szolgaltatasbdvitéssel tijabb munkahelyet tudunk biztositani 5-8 f6 részére.

2010-05-21

Friedrich Antal

Ugyvezetd igazgat6




